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PREPARATION MACHINES | LA PREPARATION

Dough Kneading Machines | Pétrins

0820.00030.11

Dough Kneading Machine

Pétrins

CEML®

0820.00050.11

Dough Kneading Machine

DOUBLE REDUCTOR / EQUIPE D’UN DOUBLE REDUCTEUR

N
raln

Double reductor, upper reductor has two speed, bottom reductor has single speed.
The ideal machine for kneading all types of dough (pita, pizza, pastry, baklava,
patty doughts).

Bowl, safety guard and mixing tools are made of stainless steel.

Automatic shut off if the safety guard is opened during mixing operation.

It operates without noise and vibration.

Main body is electrostatic powder coated.

(1

Appareil & usage professionnel destiné principalement aux pizzérias, boulangeries
et patisseries.

Le pétrissage de la pdte est obtenu par la rotation commune du bras et de la cuve.
Deux vitesses de rotation disponible pour le bras, une seule pour la cuve.

Cuve, grille de protection et bras de pétrissage en acier inoxydable.

Arrét automatique de l'appareil en cas de déplacement de la grille de protection.
Construction étudiée pour limiter bruits et vibrations durant le fonctionnement.
Béti en acier recouvert d’une peinture électrostatique.

Commande frontale

2 vitesses de bras: 60-120 tours par minute.

Pétrins
CEMPL®
BOWL FLOUR
CAP./ DIMENSIONS | CAPACITY SUPPLY VOLTAGE
e onooy L WP W AL SN cipkine Dgwow Cwscr o rewiow (e e HCEemr
(kg) DE LA CUVE | DE FARINE D’ALIMENTATION
(mm) (kg)
0820.00030.11 | @ | OHY30TF | 500 800 | 1075 | ELEC | 127 kW 30 460x290 20 400V 3NPE /50 Hz | 0.65m° | 134 kg
0820.00050.11 @ OHYS50TF | 580 | 910 | 1100 | ELEC | 215kW 50 550x345 35 400V 3NPE /50 Hz | 0.80 m® | 162 kg
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Planet Mixers | Batteurs - Mélanget

0810.00010.14

Planet Mixer (FC)
Batteur - Mélangeur ‘

CEHL®

Speed Controlling by Frequency Inventer
Batteurs-Mélangeurs avec Variation de Vitesse par Convertisseur de
Fréquence

k‘l'j
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* Main body, mixing tools and bow! are made of stainless steel.
« 3 different tools for beating, mixing, kneading
« It operates with speed control inverter and it can
operate in different speeds between 40-210 tour minutes.
« It operates without noise and vibration.
* The safety guard is switch controlled
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Béti, grille de protection, cuve et accessoires en acier inoxydable.

Livré avec trois outils (Crochet, fouet et palette).

La variation de la vitesse par convertisseur de fréquence offre souplesse et large
plage d’utilisation entre 40 et 210 tours par minutes pour tous types de préparation.
Arrét automatique de I'appareil en cas de déplacement de la grille de protection.
Construction étudiée pour limiter bruits et vibrations durant le fonctionnement.
Livré avec 3 outils (Crochet, fouet, palette)
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FC: FREQUENCY CONTROLLING MF: MONOPHASE TF: TRIPHASE
CONVERTISSEUR DE FREQUENCE MONOPHASE TRIPHASE
BOWL FLOUR
CAP./ | DIMENSIONS | CAPACITY SUPPLY VOLTAGE
(It DE LA CUVE | DE FARINE D’ALIMENTATION
(mm) (kg)
0810.00010.14 | @  OMIOMF | 510 | 525 | 660 ELEC 0.55 kW 101t 260x205 1.5 230V NPE / 50 Hz 026 m* | 47 kg
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Planet Mixers - Mechanical Controlling | Batteurs - Mélangeurs avec Contrdle Mécanique

0810.00020.01

Planet Mixers - Mechanical Controlling
Batteurs - Mélangeurs avec Controle Méchanique

o

0810.00040.01

Planet Mixers - Mechanical Controlling
Batteurs - Mélangeurs avec Controle Méchanique

o

0810.00060.01

Planet Mixers - Mechanical Controlling
Batteurs - Mélangeurs avec Controle Méchanique

o

CEH L@

CEML®

CEML®

LA
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« All mixing tools and bowl are stainless steel.
Main body is electrostatic powder coated.

3 different tools for beating, mixing, kneading
It operates without noise and vibration.
Mechanical speed variator.

Machine works with a variator control system three phase models with speed of
40-160 spe./ min., monophose models with speed of 55-160 spe./min.
0-90 minute timer.
Automatically stops when adjusted time is over.

The safety guard

is switch controlled.

Bowl Lock Detail
Fixation de la Cuve

[ |

«  Systéme de transmission par courroie et poulies variables.

* B4ti en acier recouvert d’une peinture électrostatique.

* Grille de protection, cuve et accessoires en acier inoxydable.

« Livré avec trois outils (Crochet, fouet et palette).

« Contréle de vitesse mécanique. 8 positions de 40 & 160 tours par minutes pour les
modeéles triphasés et de 55 & 160 tours par minutes pour les modéles monophaseés.

Minuterie de O a 90 minutes avec arrét automatique de I'appareil.
Arrét automatique de I'appareil en cas de déplacement de la grille de protection.
Construction étudiée pour limiter bruits et vibrations durant le fonctionnement.

Monte et descente de cuve par manivelle.

MF: MONOPHANS TF: THREEPHANS

MONOPHASE TRIPHASE
BOWL FLOUS
CAP./ DIMENSIONS CAPACITY SUPPLY VOLTAGE
T pesiovarion - WP W JNRCh plissance CAPACITE | DIMENSIONS | CAPACITEDE JENSION @ | P:tlf;.{cp:;'x
(It) DE LA CUVE FARINE D’ALIMENTATION
(mm) (kg)
0810.00020.01 @ | OM20TF | 605|640 985 & ELEC | 0.55kW | 201t 320x270 2 400V 3NPE /50 Hz | 05m* | 106 kg
0810.00020.04 @ | OM20MF | 605|640 985 & ELEC | 0.55kW | 201t 320270 2 230VNPE/50Hz | 05m® | 106kg
0810.00040.01 | @ | OMA40TF | 690 725 | 155 | ELEC | 11kW 401t | 400x400 6 400V 3NPE /50 Hz | 07 m* | 166 kg
0810.00060.01 | @ | OMG60TF | 700 825 | 1235 | ELEC | 15kW 601t | 450x430 10 400V 3NPE /50 Hz | 0.87m® | 189 kg
Converting Chart of the Accessories / Eléments de Réduction Disponibles
%20LT./ 10LT. MIXER “40 Lt / 20 Lt. MIXER “60LT./ 40 It. MIXER
CODE TYPE 10Lt. MIXE|:|1|-)?§RI:’S FOR 20 Lt PRICE / PRIX 20Lt. MIXEI;':’)(()EC::’S FOR 40 Lt PRICE / PRIX 40It. MIXEI;I'II')(()Ecl)zI;S FOR60 It PRICE / PRIX
REEEREREE DESICRATION REDUCTION 10 Lt POUR BATTEUR (AUHELT REDUCTION 20 Lt POUR BATTEUR LRUEELnT REDUCTION 40 Lt POUR BATTEUR s T
20 Lt 40 Lt 60 Lt
CODE Bowl/Cuve 2810.20010.00 2810.40020.00 2810.60040.00
CODE Mixing tool/Palette 2810.20010.01 2810.40020.01 2810.60040.01
CODE Kneading tool/Crochet 2810.20010.02 2810.40020.02 2810.60040.02
CODE Beating tool/Fouet 2810.20010.03 2810.40020.03 2810.60040.03




0810.00020.03

Planet Mixers & Accessories

o

Batteurs - Mélangeurs et Accessoires

CEML®

LA
Ay

Gearbox transmission system.
Increased mixing capacity .

Easily adjustable speed.

Wider cycle scale (40-60 rpm.)
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Planet Mixers & Accessories | Batteurs - Mélangeurs et Accessoir

0810.00040.03

Planet Mixers & Accessories
Batteurs - Mélangeurs et Accessoires

o

0810.00060.03

Planet Mixers & Accessories
Batteurs - Mélangeurs et Accessoires

o

CEML®

CEML®

Tho o)

* Entrainement par engrenage. Ajustement de la vitesse de rotation par variateur.

* Puissance et rendement supérieur aux modéles OM.
« B4ti en acier recouvert d’une peinture électrostatique.
* Grille de protection, cuve et accessoires en acier inoxydable.

< All mixing tools and bowl are stainless steel.
« Main body is electrostatic powder coated.
« 3 different tools for beating, mixing kneading.

* |t operates without noise and vibration.

¢ 0-90 minute timer.
« Automatically stops when adjusted time is over.
« The safety guard is switch controlled

« Livré avec trois outils (Crochet, fouet et palette).
* Ajustement précis et sans effort de la vitesse de rotation grace au variateur.
Large plage de fonctionnement de 40 & 160 tours par minutes.

* Minuterie de 0 a 90 minutes avec arrét automatique de I'appareil.

* Arrét automatique de I'appareil en cas de déplacement de la grille de protection.
* Construction étudiée pour limiter bruits et vibrations durant le fonctionnement.

* Monte et descente de cuve par manivelle.

BOWL
CAP./ DIMENSIONS SUPPLY VOLTAGE WEI.
RereRencE vesiowarion L WP M fveRGie | puissance  CAPACITE DINENSIONSDE  renson | voume | poids | PR oY
(mm)
0810.00020.03 | @ | OMG20TF | 605 | 640 | 1015 = ELEC | 0.55kW 201t 320%270 400V 3NPE /50 Hz | 0.5m | 137kg
0810.00040.03 | @ | OMG40TF | 690 | 725 | 1285 | ELEC 11kw 40 It 400x400 400V 3NPE /50 Hz | 0.74m* | 197 kg
0810.0006003 = @ | OMGG6OTF | 700 | 825 | 1315 | ELEC 1.5 kW 60 It 450x430 400V 3NPE /50 Hz | 0.95m® | 213kg
Bowl / Cuve Beating Tool / Fouet Mixing Tool / Palette Kneading Tool / Crochet

Standard Accessories / Outils et Accessoires

CODE TYPE OM 10 / BATTEUR- PRICE / PRIX OM 20 / BATTEUR- PRICE / PRIX OM 40 / BATTEUR- PRICE / PRIX OM 60 / BATTEUR- PRICE / PRIX
REFERENCE DESIGNATION MELANGEUR OM 10 PUBLICHT MELANGEUR OM 20 PUBLICHT MELANGEUR OM 40 PUBLICHT MELANGEUR OM 60 PUBLICHT

CODE BOWL 2810.00010.31 2810.00020.06 2810.00040.06 2810.00060.06

CODE MIXING TOOL 2810.00010.13 2810.00020.50 2810.00040.49 2810.00060.14

CODE KNEADING TOOL 2810.00010.08 2810.00020.49 2810.00040.48 2810.00060.13

CODE BEATING TOOL 2810.00010.16 2810.00020.53 2810.00040.52 2810.00060.17




